
どんな仕事に就くかは人それぞれだけど、仲間と競い合えたり、チャレンジできるフィールドがあるって、すごく大切なこと。飲食業界にも技術

やスキルを磨き、発表できる場所がたくさんある。優勝して流す嬉し涙。負けて流す悔し涙もあるけど、どちらも自分の将来にとって大きな糧に

なる。いつまでも「CHALLENGERS」

主催：NPO法人 繁盛店への道
【お問い合わせ】 NPO法人 繁盛店への道 事務局
Mail：info@hanjyoten.org

S1 サーバーグランプリ

「また逢いたい」そう思って頂ける
日本一のサーバー「ベストサーバー」へ

S1サーバーグランプリは、「あの店に行けばあの人に逢える」そう思っ

て頂ける「ベストサーバー」を決める大会です。サーバーの地位向上を

目標とし、接客技術のレベルアップを掲げ、約1年かけて全国より『また

逢いたいサーバー』を決定。出場者は細かな審査項目から自分の長所

や短所を明確にし、更なる技術のレベルアップを計ることができます。

また、大会に参加することで、普段は関わりのない他店のサーバーとの

交流や情報交換により新たな気づきや刺激を受ける事ができます。

日本料理コンペティション

料理人の知識・技術・資質の向上、
そして日本料理の新しい価値の創造へ

日本料理コンペティションとは、世界のシェフとの交流活動や、地域に

ねざした食育活動などを行う、特定非営利活動法人日本料理アカデ

ミーが主催する、「日本料理や日本の食文化の世界への普及」、「次代に

むけた日本食のグローバルスタンダードの確立」、「世界に広がる日本

料理の担い手の育成」を目的に、プロの日本料理人を対象とした国籍・

年齢不問のコンテストで、本年度で第7回目を迎えます。決勝大会優勝

者には賞金は100万円が贈られます。

主催：特定非営利活動法人 日本料理アカデミー
【お問い合わせ】 特定非営利活動法人
　　　　　　　 日本料理アカデミー事務局
Mail：office@culinary-academy.jp
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主催：サンペレグリノ社（ネスレグループ）
【お問い合わせ】サンペレグリノ&アクアパンナPR事務局
Mail：press@sivans.jp

若手料理人の世界一を決定する
国際料理コンクール

30歳以下の若手料理人世界一を決める国際料理コンクール。世界を目

指す若きシェフたちの登竜門となっています。イタリアの世界的飲料

メーカー「サンペレグリノ」が主催し、世界レベルで才能ある若手シェフ

の発掘を続けています。2018年には日本の藤尾 康浩氏がミラノで開催

された決勝大会にて念願のタイトルを手にしています。大会優勝者は、

国際的な食のイベントにゲストシェフとして招聘されるなど、世界で活

躍するための様々なキャリアサポートを受けることができます。

サンペレグリノ ヤングシェフ

主催：クープ・デュ・モンド日本実行委員会
【お問い合わせ】 クープ・デュ・モンド日本実行委員会 事務局
Mail：contact@cdmp-japan.jp

パティシエたちが腕を競う最高峰の場
世界を代表するパティスリーコンクール

1989年にM.O.F.（フランス最優秀職人章）の称号をもつガブリエル・パ

イアソン氏とヴァローナによって設立された世界を代表するパティス

リーのコンクール。その競技内容は、飴細工、チョコレート細工、氷彫

刻、そしてアントルメ・ショコラ、アシエット・デセール、アントルメ・グ

ラッセという、パティシエの技能、英知が発揮されるすべての項目を網

羅し、世界を代表するパティシエによって厳正な審査が行われます。

クープ・デュ・モンド・
ドゥ・ラ・パティスリー
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